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According to the most recent Beer Serves America study,

Colorado’s beer industry contributes over $13.1 billion to
the economy and has the nation’s highest ratio of
brewery employment, accounting for over 61,000 jobs.
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Contact Us!
Phone: 303-615-1616
Email: schoolofhospitality@msudenver.edu
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Our Facilities

The Charlie Papazian Brewing Education Lab, named
in honor of the craft-beer pioneer who founded the
Great American Beer Festival, provides students with
an opportunity to brew on a commercial-scale
system. Our campus brew pub, located onsite, sells
the beer our students produce. Our commercial-size
brewing facility features a 3%-barrel brewing system
used in many small to medium-size breweries offering
both an academic and a practical environment.

The lab enhances the student experience by
providing hands-on training in all aspects of brewing,
from ingredient procurement and recipe creation to
yeast management, fermentation control, and
clean-in-place procedures. This environment better
prepares students for careers in the beer industry.
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~ Nuestras Facilidades
El Laboratorio de Educacion Cervecera Charlie Papazian
’\ llamado asi en honor al pionero de la cerveza artesanal que
\ fundo el Great American Beer Festival— ofrece a los estudiantes
-/ la oportunidad de elaborar cerveza utilizando un sistema de
. ‘-P"’ 4 & escala comercial. Nuestra cerveceria del campus, ubicada en el
¥ ) lugar, vende la cerveza que producen nuestros estudiantes.
m‘& Nuestra planta de elaboracién de tamafio comercial cuenta con
- - ! ! ) ,
Segun el estudio mas reciente de *Beer Serves America®, la un sistema de 3,5 barriles —empleado en muchas cervecerias
industria cervecera de Colorado aporta mas de 13.100 millones pequenas y medianas—, lo que proporciona un entorno que
de dolares a la economia y registra la mayor proporcion de combina la formacién académica con la practica.
empleos en el sector cervecero de todo el pais, generando mas | . — | !
de 61.000 puestos de trabajo El laboratorio mejora la experiencia de los estudiantes al brindar
capacitacion practica en todos los aspectos de la elaboracion
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de cerveza, desde la adquisicion de ingredientes y la creacion
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slarads @iis W = g de recetas hasta el manejo de la levadura, el control de la fer-
huidore ora one as de o O mentacion y los procedimientos de limpieza in situ. Este
D Boo ocie - agiones de o D ge entorno prepara mejor a los estudiantes para carreras en la
a anas Rocosa on la especializacion e industria.
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