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The beer industry in Colorado has created 63,648 jobs
and contributes more than $12.7 billion to the economy,
according to a 2023 report by the Beer Institute and
the National Beer Wholesalers Association.

Our Facilities

The Charlie Papazian Brewing Education Lab, named in
honor of the craft-beer pioneer who founded the Great
American Beer Festival, provides students with an
opportunity to brew on a commercial-scale system.
Our campus brew pub, located onsite, sells the beer
our students produce. The 1,500-square-foot facility
features the kind of 3/2-barrel commercial brewing
system used in many small to medium-size breweries.
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La industria cervecera en Colorado ha creado 63,648
puestos de trabajo y aporta mas de 12.700 millones de
dolares a la economia, segun un informe de 2023 del Beer
Institute v la National Beer Wholesalers Association.
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Nuestras Facilidades

El Laboratorio de Educacion Cervecera Charlie Papazian, llamado
asi en honor al pionero de la cerveza artesanal que fundo el Great
American Beer Festival, brinda a los estudiantes la oportunidad
de elaborar cerveza en un sistema a escala comercial. Nuestra
cerveceria del campus, ubicada en el lugar, vende la cerveza que
producen nuestros estudiantes. La instalacién de 1,500 pies
cuadrados cuenta con el tipo de sistema de elaboracion de
cerveza comercial de 3% barriles que se utiliza en muchas cer-
vecerias pequefias y medianas.

El laboratorio mejora la experiencia de los estudiantes al brindar
capacitacion practica en todos los aspectos de la elaboracion
de cerveza, desde la adquisicion de ingredientes y la creacion
de recetas hasta el manejo de la levadura, el control de la fer-
mentacion y los procedimientos de limpieza in situ. Este
entorno prepara mejor a los estudiantes para carreras en la
industria.
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